Guide Origine des Viandes
Informations importantes

Les informations disponibles dans ce guide ont été établies en application du décret n°® 2024-171 du 4 mars 2024 relatif a Uindication de
Uorigine des viandes utilisées en tant qu’ingrédients dans des préparations de viandes et des produits a base de viande applicable aux
établissements de restauration.

Ces informations concernent les ingrédients ou produits disponibles dans votre restaurant
DEL ARTE et sontissues de fournisseurs référencés par notre enseigne.

Date de mise a jour : 23/09/2024

Ingrédients ou Produit Type de viande Naissance Elevage Abattage
Carpaccio de beeuf Boeuf France France France
Coppa Porc UE UE UE
Emincés de poulet roti Poulet France France France
Escalope de poule pané Poulet France France France
Escalope de veau milanaise ou firenze Veau UE UE UE
Jambon Porc France France France
Jambon cuit aux herbes Porc UE UE UE
Lasagne bolognaise Beeuf France France France
Merguez Beeuf, Volaille UE UE UE
Mezzelune Burrata & Nduja Porc UE UE UE
Mijoté de beeuf (stracotto di manzo) Beeuf UE UE UE
Nduja Porc UE UE UE
Pancetta Porc UE UE UE
Prosciutto crudo Porc UE UE UE
Raviolicci viandes braisées Beeuf, Porc, Volaille UE UE UE
Sauce bolognaise Beeuf France France France
Speck Porc UE UE UE
Spianata piccante Porc UE UE UE
Steak mariné Boeuf France France France
Veau marengo Veau France France France




